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Koch/Kochin 100%

Sommersaison

Die Badi Gastro GmbH flihrt seit 2015 die Gastronomie in unterschiedlichen Freibadern sowie das
Restaurant Lemon im Baden als Jahresbetrieb. Bei der beschriebenen Stelle handelt es sich vorerst
um eine Saisonstelle fiir das Freibad Zofingen mit einem Selbstbedienungsrestaurant mit dber 150
Sitzplatzen und einem Kiosk. Es ist mit einer Gastefrequenz von tber 80°000 Gaste pro Sommer
eines der meistbesuchten Bader der Schweiz. Das Team des Badi Bistros besteht aus 3 bis 5
Festangestellten und einem grossen Pool von Teilzeitangestellten. Die Saisoneréffnung wird
voraussichtlich am 8. Mai 2026 sein. Stellenantritt ist 1 Mai 2026.

Bei erfolgreicher Zusammenarbeit bieten wir nachfolgend eine Jahrestelle in unserem Restaurant
Lemon in Baden, sollte dies gewlinscht sein.

Suchen Sie eine abwechslungsreiche Stelle in einem jungen Team? Arbeiten Sie gerne bei schénem
Wetter und lieben den Kontakt zu unterschiedlichen Gasten?

Stellenanforderung:

Mindestens 2-3 Jahre Erfahrungen

Alter zwischen 18 und 50 Jahren

Abschluss einer Berufslehre EFZ

Gute Deutschkenntnisse

Belastbar, Organisatorisches Flair, Weitblick und Flexibilitat
Effizienter Arbeitsstil und ein gutes Reaktionsvermdgen

Als Mitarbeiter der Badi Gastro GmbH sind Sie ein natirlicher, herzlicher und professioneller
Mitarbeiter. Sie verstehen, erkennen und erfiillen die Anspriiche unserer Gaste kompetent und
verbindlich. Sie unterstlitzen alle Profitcenter mit einer freundlichen und zuvorkommenden Betreuung.
Sie handeln loyal, respektvoll und verstehen die Wichtigkeit eines einsatzfreudigen Teams.

Stellenbeschreibung:

Sie leiten mit dem Geschéftsfliihrer und einem Hilfskoch die gesamte Produktion und das
Tagesgeschaft. In dieser Funktion haben Sie folgende Aufgaben:

o Das produzieren taglich frischer Gerichte

o Die Bewirtschaftung der Produktion und der Speisenausgabe

e Mitverantwortlich fiir einen reibungslosen Geschaftsablauf

e Das Arbeiten an der Kasse gehort mit zur taglichen Tatigkeit (Mitarbeiter werden geschult)

e Mitverantwortlich fiir Teile des Hygienemanagements (Verfahrenspraxis, Durchfihrung und
Kontrolle) gemass des Schweizer Lebensmittelrechts und Hygiene

Wenn wir |hr Interesse geweckt haben, freuen wir uns auf Ihr Bewerbungsdossier.

Anschrift: E-Mail: Tel:

Badi Gastro GmbH p-penelas@badibistro-baden.ch 076 479 91 22
Badi Bistro Zofingen

Bruggerstrasse 37

5400 Baden



